
ALLERGENI: 1. GLUTINE 2. CROSTACEI 3. UOVA 4. PESCE 5. ARACHIDI 6. SOIA 7. LATTE 
8. FRUTTA A GUSCIO 9. SEDANO 10. SENAPE 11. SESAMO 12. SOLFITI 13. LUPINI 14. MOLLUSCHI

GIO GIO’S SELECTION

CREMA DI FAGIOLI BIANCHI	 9
Butter bean dip  4, 10

CRUDITÉ	 8
Crudités  3, 4, 6, 10

PEPERONI MARINATI	 8
Marinated peppers  12

VERDURE SOTT’ACETO	 8
Pickled vegetables  9, 12

GUACAMOLE	 8
Guacamole  

PANE FATTO IN CASA GIO GIO’S	 3
Sourdough & Focaccia  1, 7

COLD STARTERS

ASPARAGI CON FORMAGGIO	 18
DI CAPRA
Asparagus with goat cheese  7, 12

INSALATA DI FAGIOLINI	 18
Runner beans salad with artichokes  10, 12

GIO GIO’S SALAD	 22
Gio gio’s salad  1, 3, 6, 7, 12

FAVE E PECORINO	 17
Broad beans with pecorino cheese  7

INSALATA DI LENTICCHIE	 17
Lentils salad with apples 
and burnt tomatoes  9, 12

PUNTARELLE CON PECORINO	 16
Puntarelle with pecorino cheese  7, 12

RICCIOLA CON DRESSING	 25 
AGLI AGRUMI
Yellowtail with citrus dressing  1, 4, 6

OSTRICHE	 8
Oysters with homemade dressing  1, 4, 10, 12, 14

CARPACCIO DI TONNO CON	 23 
NOCCIOLE E CONDIMENTO 
AGLI AGRUMI
Tuna carpaccio with hazelnut 
and citrus dressing  4, 6, 8, 12

HOT STARTERS

ARANCINI	 14
Arancini  1, 3, 7, 9, 12

FIORI DI ZUCCA	 18
Courgette flowers with tomato sauce  1, 7, 12 

GAMBERESSE FRITTE CON LIMONE	 18
Fried baby prawns with citrus salt 
and lemon  1, 2

TRIGLIA CON PEPERONI	 18
IN AGRODOLCE	
Red mullets with red pepper relish  1, 4, 12

GAMBERI	 20
Warm prawns with olive oil and lemon juice 2

PARMIGIANA	 16
Parmigiana  7

INSALATA TIEPIDA DI POLPO*	 26
Galician-style octopus salad  9, 12, 14

LUMACHE	 18
Snails with herbs butter  7, 8, 12, 14 

Da Gio Gios’s, i piatti sono pensati per essere 
condivisi e serviti appena pronti

At Gio Gios’s, dishes are meant to be shared 
and served at the moment they are ready



Si informano i gentili clienti che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in questo esercizio possono essere 
contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni. L’elenco completo degli allergeni è disponibile su richiesta del cliente.
Il pesce destinato ad essere consumato crudo o poco cotto è sottoposto ad abbattimento termico in conformità al Reg. CE 853/2004.
* L’asterisco indica il prodotto sottoposto ad abbattimento termico o precedentemente congelato.
–
Dear customers are kindly informed that food and beverages prepared and served in this establishment may contain 
ingredients or processing aids considered allergens. The complete list of allergens is available upon request.
Fish intended to be consumed raw or undercooked has been subjected to blast chilling in compliance with EC Regulation No. 853/2004.
* The asterisk indicates products that have been blast chilled or previously frozen.

Da gio gio’s, al conto viene aggiunto un contributo opzionale del 10%, a riconoscimento del servizio, interamente destinato al nostro 
staff. 
Su richiesta, può essere modificato o rimosso.
–
At gio gio’s, an optional 10% service contribution is added to your bill in recognition of our service, and is entirely dedicated to our team. 
It may be adjusted or removed upon request.

PASTA

SPAGHETTI AL LIMONE	 24
Spaghetti with lemon cream  1, 7, 9

LINGUINE ALLE VONGOLE	 32
Linguine with clams  1, 12, 14

CALAMARATA ALLA PUTTANESCA	 26
Calamarata puttanesca with tuna  1, 4

PASTA AL POMODORO	 18
Pasta with tomato sauce  1

TEGAMINO DI FRUTTI DI MARE	 40
Seafood hot pot with rice  2, 4, 14

GNOCCHI AL POMODORO	 19
Gnocchi with tomato sauce  1, 3, 7

FISH

PESCE INTERO - PREZZO SECONDO IL MERCATO
Whole fish - market price  4

PEZZOGNA
Black spot

ROMBO
Turbot

BRANZINO
Sea Bass

PESCE FRESCO AL TRANCIO
Portioned fish

CERNIA	 32
Grouper with broccoli rabe  4

ORATA	 32	
Sea Bream en papillote 
with fennel and saffron  4, 7, 12

MEAT

COSTOLETTA DI VITELLO CON	 45 
CROSTA DI SALVIA E PARMIGIANO
Veal chop with sage and  
parmesan crust  1, 3, 7 

COSTOLETTE DI AGNELLO	 46 
CON OLIVE KALAMATA
Lamb chops marinated with Kalamata olives
and aubergine caviar  8, 12

POLLETTO CON LIMONE E TIMO	 34
Baby chicken with preserved lemon 
and thyme  

ANATRA CONFIT CON	 38 
CAVOLO CAPPUCCIO
Confit duck with orange glaze and spring      
cabbage  12

COSTATA DI MANZO	 65
Dry-aged Côte de Boeuf 
with bordalaise sauce  12

COSTATA DI MANZO DISOSSATA	 46
Rib-eye steak with chimichurri  9, 12

SIDES

PATATE GRATINATE	 10
Gratin potatoes  7

PATATINE FRITTE	 8
Rosemary salted chips  12

VERDURE AL VAPORE	 8
Steamed vegetables 
with mustard vinaigratte  10, 12


